B.A.LB.U.

Turizm Fakiiltesi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii
ZORUNLU DERSLER

1. SINIF 1. DONEM (1. Yariyil)

*Parantez icerisinde belirtilen rakamlar sirasiyla derse ait: Teori saati, uygulama saati ve
kredi hakkinda bilgi vermektedir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarma Giris (3-0-3) AKTS (5)

Gastronomi ve ilgili kavramlar, gastronominin bilimsel ve sanatsal boyutlari, bir turistik tirlin
ve c¢ekicilik olarak gastronomi, agirlama endiistrisinin bir boyutu olarak gastronomi,
gastronomi turizmi ve gastronomi turizminin gelisimi, yeme aliskanliklarinin ve geleneklerinin
gelisimi, yiyecek igecek tiirleri ve bilesenleri, yiyecek icecek iiretim teknikleri, yiyecek
depolama ve koruma, yiyecek giivenligi, Avrupa gastronomisinin genel degerlendirilmesi,
mutfak ve mutfak sanatlar ile ilgili temel kavram, beceri ve teknikler, ticari matematik,
mutfakta kullanilan 6l¢ii birimleri, gida giivenligi, standart receteler ve menii, temel malzeme
bilgisi ve pisirme teorileri, malzemelerin hazirlanmasi ve mutfak organizasyonu, mutfak
ekipmaninin kullanimina iliskin temel bilgi ve beceriler, satin alma, depolama, maliyet kontrolii
konularin1 kapsamaktadir. Ders igeriginde yer alan konular sayesinde; Ogrencilerin alan

hakkinda temel konularda bilgi sahibi olmas1 amaglanmaktadir.

Genel Turizm (3-0-3) AKTS (5)

Bu dersin igerigi; turizm ve turist, turizmin diger disiplinlerle iligkisi, turizmin gesitleri,
turizmin gelismesine etki eden faktorler, turizm endiistrisi, turizmde arz, turizmde talep, turizm
ve ekonomi, turizmin fiziksel ¢evre ile baglantisi, turizmin sosyoloji, turizm isletmeleri, Tiirk
turizminin yapist, turizm sektoriinde gelecege yonelik egilimler konularin1 kapsamaktadir. Bu
dersi alan ve bagar1 ile tamamlayan 6grencilerin; turizm ile ilgili temel ve gastronomi alani ile

baglantili boyutlarini kavramas1 amag¢lanmaktadir.

Temel Bilisim Teknolojileri (1-2-2) AKTS (3)

Internet ve internet tarayicisi, elektronik posta yonetimi, haber gruplari / forumlar, web tabanl
ogrenme, kisisel web sitesi hazirlama, elektronik ticaret, kelime islemci programinda 6zge¢mis,
internet ve Kariyer, is goriismesine hazirlik, islem tablosu, formiiller ve fonksiyonlar, grafikler,
sunu hazirlama, tanitici materyal hazirlama, turizm alani ile ilgili paket programlar (Fidelio,
Galileo, Sis-par, Elektra, Sentez, Mod) konularin1 kapsamaktadir. Ders igeriginde yer alan
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konular sayesinde 6grencilerin bilisim teknolojilerine dair temel uygulama becerilerine sahip

olmasi amaclanmaktadir.

Yiyecek I¢ecek Kiiltiirii (3-0-3) AKTS (4)

Yiyecek igecegin kiiltiir iliskisi, kiiltiirler aras1 etkilesim, kiiltiiriimiizde yiyecek ve icecegin
yeri, diger uluslarda yiyecek icecek ve kiiltiir iliskisi, gelenek ve goreneklerimizde yiyecek ve
icecegin Onemi, yiyecek igcecek ve kimlik, bizi imgesel bakis acisiyla yiyecek ve igecek,
kiiltiiriin yemek ve igecekteki yansimalari konularint kapsamaktadir. Ders igeriginde yer alan
konu basliklar ile 6grencilerin; yeme ve igme faaliyetlerinin fizyolojik boyutunun 6tesinde

sahip oldugu anlamlar bakimindan kavranmasi amaglanmaktadir.

Kariyer Planlama (1-0-1) AKTS (2)

Kariyer kavrami, kariyer planlamasi, kariyer planlamasimin mesleki danismanlikla iligkisi,
bireysel kariyer gelisimi, 6zge¢cmis hazirlama ve 6zgecmis cesitleri, is goriismesi, kariyer
planlama siireci, Tiirk egitim sisteminin kariyer planlamasi dogrultusunda degerlendirilmesi,
kariyer danismanliginin okullarda uygulanabilirligi, yasam boyu kariyer planlamasi,
emeklilikte kariyer planlamasi konularini kapsamaktadir. Ders igeriginde yer alan bu konularla
birlikte, lisans egitimini tamamlayan 6grencilerin, mesleki gelisimleri ve kariyer planlama

adimlar1 hakkinda bilgi ve beceri sahibi olmas1 amaglanmaktadir.

Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi-1 (2-0-2) AKTS (2)

Sanayi Devrimi ve Fransiz Devrimi, Osmanli Devleti’nin dagilis1 (XIX. Yiizyil), Tanzimat ve
Islahat Fermani, I. ve II. Mesrutiyet, Trablusgarp ve Balkan Savaglari, I. Diinya Savasi,
Mondros Ateskes Antlasmas1, Wilson Ilkeleri, Paris Konferansi, M. Kemal’in Samsun’a ¢ikist
ve Anadolu’daki durum, Amasya Genelgesi, Ulusal Kongreler, Mebusan Meclisinin agilisi,
TBMM nin kurulusu ve i¢ isyanlar, Tegskilat-1 Esasi Kanunu, Diizenli Ordunun Kurulusu, 1.
Inénii, 11. indnii, Kiitahya-Eskisehir, Sakarya Meydan Muharebesi ve Biiyiik Taarruz, Kurtulus
Savas1t sirasindaki antlagsmalar, Lozan Antlasmasi, Saltanatin kaldirilmasi konularini

kapsamaktadir.

Tiirk Dili-1 (2-0-2) AKTS (2)

Dil; dil ve kiiltiir iliskisi; diinya dilleri arasinda Tiirk¢enin yeri, Tiirkgenin gelisimi, Tiirk¢enin
ses ozellikleri, Tiirkceyle ilgili temel bilgiler, dili s6zlii ve yazili anlatimda dogru, agik ve etkili
kullanma becerilerinin kazandirilmasi ve gerekli uygulamalarin yapilmasi, heceleme kurallari,
sifatlar ve zamirler, ciimlenin yapisi, climlenin unsurlari, makale ve rapor yazma, kompozisyon

yazma konularini kapsamaktadir.
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Temel Ingilizce Becerileri | (3-6-6) AKTS (7)

Ogrencilerin Avrupa Dilleri Ortak Cer¢eve Siiflandirilmasinda (CEFR) belirlenmis
degerlendirme sisteminde Temel Kullanici (A1) seviyesine ulagmalarin1 amaglayan bu derste
temel olarak Ingilizce okuma, yazma, dinleme, konusma becerilerinin yani sira dilbilgisi,
sesletim ve kelime bilgisi yer alir. Al seviyesinde dil bilgisi, bilinen giinliik ifadeleri ve basit
climleleri anlama, temel dilbilgisini yapilar1 kullanarak konugma ve yazma, kendini tanitma,
bagkalarini tanistirma, kisisel bilgi edinme amacli sorular yoneltme, giinliik konulardan olusan
basit dildeki Ingilizce metinleri okuma, karsidaki kisi yavas ve anlasilir bir sekilde konusuyorsa
onlarla iletisimde bulunma, kisisel bilgi, hoslandiklar, aile, ¢evre hakkinda basit dilde
paragraflar yazma konularin1 kapsamaktadir. Ayrica konugma ve dinleme pratiklerine ilaveten,
ogrenciler dinledikleri pargadan not alabilme, bazi yazili metinleri iiretme, yazili talimat
verebilme ve bazi kisisel mesajlar ile davet mektuplar1 yazabilme, 6zge¢mis hazirlayabilme

becerilerini de gelistirebileceklerdir.

1.SINIF 2. DONEM (2. Yariyil)

Gida Bilimi ve Teknolojisi (3-0-3) AKTS (4)

Gida maddelerinin bilesenlerini ve etki mekanizmalari, bu bilesimler iizerinde etkili olan
faktorler, cesitli gida maddelerinin islenme teknolojileri ve muhafazalari, islenmis gidalarda
kalite kontrol ilkeleri konularin1 kapsamaktadir. Bu ders kapsaminda yer alan konu basliklar
ile 6grencilerin yiyecek ve iceceklerin iiretim faaliyetleri ve bu faaliyetlere iliskin gesitli

prosesler hakkinda bilgi sahibi olmas1 amaglanmaktadir.

Gida Hijyeni ve Giivenligi (3-0-3) AKTS (5)

Gida bozulmasina neden olan mikrobik, kimyasal ve biyokimyasal faktorler, gida bozulmasini
kontrol eden teknikler, baslica gida gruplarinda bozulmaya neden olan mikroorganizmalar,
organoleptik degisiklikler, gida ¢aliganlari i¢in kisisel hijyenin 6nemi; mutfak ve arag gerecin
sanitasyonu, HACCP (tehlike analizi kritik kontrol noktalari) kavrami konularini
kapsamaktadir. Ders igeriginde yer alan konular ile birlikte 6grencilerin hem tiretim hem servis
asamasinda hijyen standartlarinin ve gida giivenliginin énemi ve uygulama esaslar1 hakkinda

bilgi sahibi olmasi amaglanmaktadir.

Is Saghg ve Is Giivenligi (3-0-3) AKTS (4)

Is saghig1 ve giivenliginin (ISG) kavramsal gercevesi, ulusal ve uluslararasi standartlar, is
kazalar1 ve meslek hastaliklarinin nedenleri, sonuglar1 ve énlenmesi ile ilgili temel bilgiler, iISG
alaninda mevzuatimizda bulunan temel diizenlemeler, 6rnek olaylar Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 sektoriinde yasanan is kazalarinin incelenmesi ve alinacak onlemler konularimi

kapsamaktadir.
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Arastirma ve Sunum Becerileri (1-2-2) AKTS (3)

Bilimsel bir arastirmanin ylriitiilmesinde izlenmesi gereken temel siire¢ ve yontemleri
icermektedir. Bilimsel metodun unsurlari, arastirma, arastirma yontemleri (tliimdengelim -
timevarim), arastirma yontemlerinin siniflandirilmasi (nice-nitel), arastirma tasarimi ve
arastirma asamalari, kiitiiphane ve online veri tabanlari, taslak metin olusturulmasi, yazim
kurallar, Word ve Powerpoint programi kullanimi, akademik metinlerde referanslar, sunum
hazirliklari, sunum siirecinde dikkat edilecek hususlar, sunumlarda zaman yonetimi konulari

yer almaktadir.

Toplumsal iliskiler ve Cogulculuk (2-0-2) AKTS (2)

Toplumsal iliskiler ve dis politika kavramlari, devlet ve iktidar tanimlari, toplum igi,
toplumbirey, toplum ve devlet iligkilerinin analizi, diinya politikasinin doniisimii ve
uluslararasi iligkiler ¢agi, yirminci yiizyilda uluslararasi siyaset, soguk savas sonrast donemde
diinya siyaseti, disiplinin dogusu, kimligi ve sorunlari, realizm, liberalizm, dig politika
hedefleri, aktor ve devlet, uluslararasi politik ekonomi, kiiresellesme, demokrasi, insan haklari

ve gevre sorunlari, savas, yeni savaslar ve tehditler konular1 islenecektir.

Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarihi-2 (2-0-2) AKTS (2)
Cumbhuriyetin ilam ve sonraki gelismeler; Atatiirk ilkeleri; Atatiirk ve reformlar; 1940' dan

sonra Tiirkiye’ nin dig politikas1 konularii kapsamaktadir.

Tiirk Dili-2 (2-0-2) AKTS (2)

Yazi dili ve yazili anlatim1, yazma ¢alismalarinda igaretlerin dogru ve yerinde kullanimi, dogru
anlatimin kisisel ve toplumsal iletisimdeki yeri, anlatim bozukluklari, anlatim bozukluklarinin
giderilmesi, anlam ve gorev bakimindan kelimeler, ciimle, ciimlenin 6geleri, ciimle dist

unsurlar, climle ¢esitleri, climle incelemesi konularin1 kapsamaktadir.

Ingilizce Becerileri 11 (3-6-6) AKTS (7)

Ogrencilerin Avrupa Dilleri Ortak Cer¢eve Siniflandirilmasinda (CEFR) belirlenmis
degerlendirme sisteminde Temel Kullanici (A2) seviyesine ulasmalarini amaglayan bu
dersokuma, yazma, dinleme, konusma becerilerini gelistirme amagli okudugu metni anlama,
sorularla metni degerlendirme, sinif veya grup tartisma, kelime bilgisi, dinleme, not alma ve
iinite konulariyla ilgili yazmaya yonelik ¢alismalar1 icermektedir. Kisisel ve ailevi bilgiler,
meslek, cevre gibi konusmaciy1 dogrudan ilgilendiren konularla ilgili kaliplar1 ve sik kullanilan
kelimeleri anlama, basit bir dilde aktarilmis konulardaki temel diisiinceyi kavrama, kisa ve basit
metinlerdeki genel bilgileri kavrama, bilgi gerektiren bilindik konularda (adres sorma, yemek
siparis etme) basit bir sekilde iletisim kurma, gegmis yasantisini basit bir dille aktarma, gelecek
planlar1 hakkinda konusma, genel ve kisisel konular hakkinda basit ve kisa yazilar yazma
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konularin1 kapsamaktadir. Bu dersin bitiminde 6grenciler tercihlerini sorma ve belirtme, yon
sorma ve verme, gelecek ile ilgili tahminler yapabilme, muhtemel olaylar hakkinda

konusabilme, yeteneklerini gelistireceklerdir.

2.SINIF 1. DONEM (3. Yariyil)

Temel Mutfak Uygulamalari-1 (2-2-3) AKTS (5)

Yiyeceklerin siniflandirilmasi, terimler ve dograma bigimleri, et, siit, yumurta, sebze, soslar ve
tiriinlerinin hazirlanmasi ve pisirilmesiyle ilgili ilkeler, sicak ve soguk ¢orbalarin hazirlanmasi
ve pisirilmesiyle ilgili ilkeler, soslarin hazirlanmasi ve pisirilmesiyle ilgili ilkeler ile tiim bu
yemeklerin servis edilmesi konularin1 kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan teorik konular;
ogrencilerin uygulama sirasinda ihtiya¢ duyacagi tiim bilgileri kapsamaktadir. Uygulama

icerigi ile 6grencilerin pratik becerilerinin gelistirilmesi amaglanmaktadir.

Malzeme Bilgisi (3-0-3) AKTS (5)

Gastronomide satin alma ve Onemi, kullanilan malzeme tiirleri, satin alma siireci ve satin
almada uyulmas1 gereken kurallar, satin alma yontemleri, malzemelerin teslim alma siireci,
malzemelerin depolama siireci, maliyet kontrolii ve fiyatlandirma konularini kapsamaktadir.
Ders kapsaminda yer alan konular ile birlikte 6grencilerin yiyecek i¢ecek isletmelerindeki

stirecleri anlamast ve bu siireci yonetmeye iligkin ¢esitli bilgileri edinmesi amaglanmaktadir.

Beslenmenin Temel ilkeleri (3-0-3) AKTS (5)

Saglikli beslenme, besinlerin 6zellikleri, dengeli beslenme i¢in gerekli giinliik besin miktari ve
beslenme ilkeleri, menii plani, menii planlamasina etki eden faktorler, miisterilerin sosyal ve
ekonomik durumuna uygun meniilerin, standart tariflerin ve porsiyonlarin olusturulmasi,
giinliik tavsiye edilen miktar ve viicut kitle indeksi kavrami konularin1 kapsamaktadir. Ders
kapsaminda yer alan konular ile 6grencilerin; menii planlamaya iliskin esaslar basta olmak

izere yiyecek ve igeceklerin fizyolojik etkilerine dair fikir sahibi olmas1 amaglanmaktadir.

Icecek Bilgisi (3-1-4) AKTS (5)

Taze meyve sularin1 hazirlama, diger soguk igecekleri hazirlama, konsantre igecekleri
hazirlama, c¢aylarin hazirlanmasi, kahvelerin hazirlanmasi, ¢esitli sicak iceceklerin
hazirlanmasi, alkollii igecekler konularini kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan teorik
bilgiler, uygulama esnasinda Ogrencilerin ihtiya¢c duyacagi bilgileri icermektedir. Dersin
kapsaminda gerceklestirilen uygulamalar ile 6grencilerin cesitli igeceklerin iiretim ve sunum

siirecine hakim olmasi amaglanmaktadir.
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Yiyecek icecek Isletmeciligi (3-0-3) AKTS (3)

Yiyecek ve icecek yoOnetimi, yiyecek hizmet sektoriinde ve otellerin yiyecek-igecek
departmanlarinda planlama, mutfak organizasyonu, menii planlamasi ile {iretim ve servis
asamalarmi ayrintili olarak incelenmesi konularini kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan
konularla birlikte 68rencilerin yiyecek igecek isletmelerindeki 6nemli siireclere hakim olmasi
ve bu siireglerde etkin bir sekilde rol alabilmesi i¢in gerekli bilgilerin saglanmasi

amaclanmaktadir.

Ingilizce Becerileri 111 (3-6-6) AKTS (7)

Ogrencilerin Avrupa Dilleri Ortak Cergeve Smiflandirilmasinda (CEFR) belirlenmis
degerlendirme sisteminde Bagimsiz Kullanici (B1) seviyesine ulagmalarini amaglayan bu
derste okuma, yazma, dinleme, konusma becerilerini, dilbilgisi ve kelime bilgilerini gelistirme
amacl ¢aligmalar yer alir. Giincel olaylarla ilgili konularin genel hatlarin1 hatirlama, meslege
yonelik ya da giinliik bir dilde yazilmis metinlerdeki kelimeleri anlama, meslekle ya da giinliik
yasamla ilgili konularda hazirlik yapmadan konusma, bir 6ykiiyii anlatma, bir kitap ya da film
hakkindaki izlenimlerini ifade etme,farkli konularda etkili iletisim kurabilme ve farkli sosyal
ve akademik ortamlarda diizeyine uygun akicilik ve dogruluk ile goriislerini ortaya koyabilme
bilindik, ilgi alanina veya meslege yonelik konularla ilgili gesitli yazi tiirlerini yazma konularini
kapsamaktadir.

2. SINIF 2. DONEM (4. Yaryil)

Temel Mutfak Uygulamalanr 11 (2-2-3) AKTS (5)

Yiyeceklerin hazirlanmasi: ve pisirilmesiyle ilgili olarak mutfaklarda kullanilan terimler,
yiyeceklerin saklanmasi, tath ve tuzlu su tiriinlerinin hazirlanmasi ve pisirilmesiyle ilgili ilkeler,
hamurlarin hazirlanmasi ve pisirilmesiyle ilgili yontemler ve teknikler, pisirmede zamanin etkin
kullanimiyla ilgili yontemler ve teknikler, ile tiim bu yemeklerin servis edilmesi konularin
kapsamaktadir. Ders kapsaminda ele alinan teorik bilgiler, 6grencilerin uygulama adiminda
ithtiyag duydugu arka plan hazirliklarin1 kapsamaktadir. Uygulamali derslerle birlikte hem

teorik hem pratik bilgi ve becerilerin gelistirilmesi amaglanmaktadir.

Yiyecek icecek Isletmelerinde Maliyet Muhasebesi (3-0-3) AKTS (4)

Isletmelerde maliyet muhasebesinin énemi ve tanimi, yiyecek-icecek planlamasi ve maliyet
kontrolii ile ilgili terminoloji, kavramlar ve sliregler, yiyecek-icecek standartlarinin
olusturulmasi, satis analizi gibi maliyet kontrol araclarmin yiyecek-igecek endiistrisinde
kullanimi, biiytlik otel isletmelerinde yiyecek-igecek bdliimiiniin orgiit yapisi, standart regete
uygulamalarinin avantaj ve dezavantajlari, maliyetlerinin bileseni, giderlere ile maliyetler
arasindaki iligki, isletmelerde depo kurgulamasi, satin alma ve stok kontrolii, envanter
olusturma, raporlamalar, otomasyon sistemleri konularin1 kapsamaktadir. Dersi basari ile
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tamamlayan 6grencilerin yiyecek igecek isletmelerindeki maliyet sistemini etkin bir sekilde
kullanabilmesi ve yonetebilmesi amaglanmaktadir.

Restoran ve Servis Yonetimi (3-0-3) AKTS (5)

Isletme yonetimiyle ilgili temel kavramlar, yonetim diisiincesinin gelisimi, yd&netim
fonksiyonlar1, organizasyonlarin kurulus siireci ve yonetim uygulamalariyla ilgili cesitli
yaklasim bic¢imleri, yiyecek-icecek sektoriinde faaliyet gosteren isletme tiirleri, bu isletmelerin
ozellikleri, verilen hizmetin tiirii ve igerigi, ilgili isletmelerde yapilan iiretimin 6zellikleri ve
iretim yontemleri, servis usulleri, isletmelerin tabi olduklar1 yasal diizenlemeler ve
ylikiimliilikler konularin1 kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan konularla birlikte
ogrencilerin hem isletme yonetimi hem de servis yonetimine iliskin bilgi becerileri kazanmasi

amaclanmaktadir.

Menii Planlama (3-0-3) AKTS (5)

Menii kavrami Ve tanimi, menii tiirleri, yas gruplarina ve mesleklere 6zgii menii planlama, menti
kartlarmin 6zellikleri, menii igerigi, menii kartlariin ve igeriginin ticari isletmelerdeki yeri,
beslenme ilkeleri ile uyumlu menii planlamasi, menii planlamada kisitlar ve var olan
kaynaklarla optimum menii planlamasi uygulamalari konularin1 kapsamaktadir. Ders
kapsaminda yer alan konularla birlikte 6grencilerin, isletme basarisinda Kilit rol oynayan menii

yonetimi hakkinda donanim sahibi olmas1 amaglanmaktadir.

Tiirk Mutfak Kiiltiirii (3-0-3) AKTS (3)

Tiirk Mutfaginin tarihsel gelisimi, Orta Asya, Selguklu ve Beylikler Donemi Tiirk Mutfak
Kiiltiirii, Osmanl Dénemi Tiirk Mutfak Kiiltiirti, Cumhuriyet Doneminde Tiirk Mutfak Kiiltiird,
bolgelere gore Tiirk Mutfak Kiiltiirii, Tlirk Mutfak Kiiltiirli ile diger mutfaklarin etkilesimi,
Tirk Mutfak Kiiltiirii baglaminda geleneksel mekanlar, yiyecek ve icecekler konularini
kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan konularla birlikte 6grencilerin ulus mutfagini

olusturan siiregler ve etkili unsurlar hakkinda detayli bilgi sahibi olmas1 amaclanmaktadir.

Ingilizce Becerileri 1V (3-6-6) AKTS (7)

Ogrencilerin Avrupa Dilleri Ortak Cer¢eve Siniflandirilmasinda (CEFR) belirlenmis
degerlendirme sisteminde Bagimsiz Kullanic1 (B1+) seviyesine ulagsmalarini amaglayan bu
derste diizeyine uygun dil seviyesinde kendini yazi dili ile ifade edebilme, giindelik, sosyal ve
akademik ortamlarda dil seviyesine uygun olarak kullanilan ingilizce kelimeleri tanima ve
kullanma becerilerini kazandirmaya yonelik calismalar yer alir. Is, okul, bos zaman gibi
alanlarinda diizenli olarak karsilasilan bildikleri konularda net standart girdinin ana noktalarini
anlama, dilin konusuldugu bir bdlgede seyahat ederken ortaya ¢ikmasi muhtemel birgok
durumla ilgilenme, asina olduklar1 ya da kisisel ilgi alanlarina giren konularda basit ve
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baglantili bir metin olusturma, deneyimlerini ve olaylari, hayallerini, umutlarini tarif etme,

goriis ve planlara iligskin kisaca sebep ve agiklamalarda bulunma konularin1 kapsamaktadir.
3.SINIF 1. DONEM (5. Yariyil)

Mesleki Ingilizce-1 (2-2-3) AKTS (4)

Gastronomi ve mutfak sanatlarinda gerekli olabilecek Ingilizce dil becerisi igin temel
kavramlar, mesleki terminoloji, mutfakla ilgili kavram ve beceriler, mutfagin tarihsel gelisimi,
uluslararas1 mutfaklar, mutfakta kullanilan arag-geregler, mutfak personeli hakkinda bilgilerin
Ingilizce olarak iletimi konularim1 kapsamaktadir. Bu dersin amaci gastronomi ve mutfak
sanatlart bolimii 6grencilerinin turistler ile basarili bir iletisim gergeklestirebilmeleri igin

gerekli uygun mesleki Ingilizceyi 6grenmelerine yardimcei olmaktir.

Tiirk Mutfag (2-2-3) AKTS (5)

Klasik ve yerel Tiirk mutfaklarinin teorik ve uygulamali olarak ¢alisilmasi, Tiirk Mutfagini
olusturan temel yemek teknikleri, eski regetelerin glinlimiiz modern mutfak anlayist icinde
yorumlanmasi, giiniimiize ait Tiirk yerel mutfak 6zelliklerinin uygulamali olarak calisilmasi

konularii kapsamaktadir.

3. SINIF 2. DONEM (6. Yariyil)

Mesleki Ingilizce-2 (2-2-3) AKTS (4)

Bu ders Mesleki Ingilizce | dersinin devamu niteligindedir. Gastronomi ve mutfak sanatlarinda
gerekli olabilecek Ingilizce dil becerisi igin orta diizey temel kavramlar, orta diizey mesleki
terminoloji, mutfakla ilgili kavram ve beceriler, mutfagin tarihsel gelisimi, uluslararasi
mutfaklar, mutfakta kullanilan arag-geregler, mutfak personeli hakkinda bilgilerin Ingilizce

olarak iletimi konularini kapsamaktadir.

Uluslararas1 Mutfaklar-1 (2-2-3) AKTS (5)

Fransiz Mutfagi, Italyan Mutfagi, Asya Mutfagi, Latin Amerika Mutfagi, Balkan Mutfagi, bu
mutfaklarin kiiltiirel temelleri, kullanilan belli bash terimler, temel 6zellikleri, baglica yiyecek
hazirlama pisirme teknikleri, yiyecek hazirlamada kullanilan baglica besin maddeleri, baslica
soslar, baharatlar ve garnitiirler, baslica arag-gerecler, baslica sicak, soguk yemekler, salatalar
ile tatli ve pasta 6rnekleri ile Diinya mutfaklarindaki yeni gelismeler, yeni beslenme anlayislar
ve bunlara iliskin uygulamalar, degisen malzeme ve ekipman kullaniminin mutfak kiiltiirii
tizerine etkileri, obezite ve diger hastaliklar baglaminda tiiketicinin daha saglikl iilke mutfaklari
arayisi konularini kapsamaktadir. Ders kapsaminda yer alan teorik konular; 6grencilerin
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uygulama esaslari agisindan biiyiik bir 5nem tagimaktadir. Dersin uygulamali egitimi siirecinde

bu bilgilerin ¢esitli pratiklerle pekistirilmesi amaglanmaktadir.

4. SINIF 1. DONEM (7. Yariyil)

Mesleki Ingilizce 111 (2-2-3) AKTS (4)

Gastronomi ve mutfak sanatlarinda gerekli olabilecek Ingilizce dil becerisi icin ileri seviye
kavramlar, mesleki terminoloji, mutfakla ilgili kavram ve beceriler, mutfagin tarihsel gelisimi,
uluslararas1 mutfaklar, mutfakta kullanilan arag-geregler, mutfak personeli hakkinda bilgilerin
Ingilizce olarak iletimi konularin1 kapsamaktadir.

Temel Pastacilik (2-2-3) AKTS (5)

Pastacilikta kullanilan krema, surup ve benzer soslarin hazirlanmasi, pasta hamurlari, kekleri
ve dolgularin hazirlanmasi, pastacilikta gesitli tarz ve teknikler, kuvertiir ¢ikolatalarin segimi,
siisleme ve pasta dekorasyonu, ekmek ve hamur isleri yapiminda kullanilan temel arag, gerec
ve malzemeler, bunlarin kullanimina iligkin uygulamalar, ekmek ve diger hamurlarinin

hazirlanmas1 ve mayalama, pisirme, kesme ve sunum teknikleri konularini kapsamaktadir.

4. SINIF 2. DONEM (8. Yariyil)

Isletmede Mesleki Egitim (0-20-10) AKTS (20)
Bu ders kapsaminda; 6grenciye is Ve sektor deneyimi kazandirmasi amaciyla bir kamu kurumu,
kurulusu veya o6zel ticari isletmede 14 hafta (70 is giinii) boyunca kesintisiz olarak birim amiri

nezaretinde isbaginda uygulamali egitim kapsaminda uygulanmaktadir.

Bitirme Projesi (0-20-10) AKTS (20)

Bitirme projesi, Ogrencinin Mutfak Sanatlar1 alanina iligkin 6grendiklerini yasama
uygulamasm amaglar. Ogrenciler, alana iliskin bir konuyu uygun yontem ve teknikleri
kullanarak arastirir ve bir proje/iiriin ortaya ¢ikarir. Ogrenci mezuniyet projeleri, béliim dgretim

elemanlarindan olusan proje komitesi tarafindan degerlendirilir.

Yonetsel Beceriler

Ders kapsaminda katilimci bir yontem benimsenerek, tizerinde durulan her konunun 6grenciler
tarafindan yapilan uygulamalarla kendi kisisel bilgilerine doniistiiriilmesi saglanmaktadir. Bu
nedenle dersin igeriginde grup calismalari, kisilik envanter uygulamalari, etkilesimli 6grenme,

gozlem ve 6rnek olay calismalar1 yer almaktadir.
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinda Se¢me Konular

Ders kapsaminda; gastronomi ve tabiat iliskisi, gastronomi ve sosyoloji iliskisi, gida ve cinsiyet
konular1, gastronomi ve kiiltiir iliskisi, gastronomi ve antropoloji iliskisi, gastronomi ve
maneviyat iliskisi, dinler ve beslenmeye iliskin konular, azinlik mutfaklari, gastronomi ve
felsefe iligkisi, kiiresellesme Ve kiireyerellesme konularina iliskin dnemli noktalar, gida korkusu

ve gelecekte gastronomi gibi konular ele alinmaktadir.
SECMELI DERSLER (ZORUNLU SECMELI EK YABANCI DIL DERSLERI)

Fransizca | (2-4-4) AKTS (6)

Fransizca bilgisi islenerek, onlarin Fransizca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma,
anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacima iliskin bilgiler verilecektir. Bu sayede
ogrencilerin insanlarla selamlagsmada, talimatlari anlama ve cevap vermede, ricalarda
bulunmada, telefon goriigmeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri sozlii anlatim ve konusma

aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir.

Fransizca Il (2-4-4) AKTS (6)

Bu ders Fransizca | dersinin devami niteligindedir. Fransizca bilgisi islenerek, onlarin Fransizca
gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacina
iliskin bilgiler verilecektir. Bu sayede 6grencilerin insanlarla selamlasmada, talimatlar1 anlama
ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon gériismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sozIlii anlatim ve konugma aktiviteleri uygulama becerilerinin geligsmesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi araciligi ile Ogrencilerin Fransizca yeterliliklerinin ilerlemesi

saglanarak teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Fransizca 11 (2-4-4) AKTS (6)
Derslerde 6grencilerin Fransizcayi kullanarak kendilerini hem sozlii hem yazili olarak en iyi
sekilde ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup icerisinde ¢alismalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.

Ispanyolca | (2-2-4) AKTS (6)

Ispanyolca bilgisi islenerek, Ispanyolca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama
ve yazma teknigini gelistirmek amacina iligkin bilgiler verilecektir. Bu sayede 6grencilerin
insanlarla selamlagmada, talimatlar1 anlama ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon
goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri s6zlii anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama

becerilerinin gelismesi saglanacaktir.
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Ispanyolca 11 (2-2-4) AKTS (6)

Bu ders Ispanyolca I dersinin devami niteligindedir. ispanyolca bilgisi islenerek, Ispanyolca
gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacina
iliskin bilgiler verilecektir. Bu sayede 6grencilerin insanlarla selamlagmada, talimatlar1 anlama
ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sozIlii anlatim ve konugma aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi aracihigi ile 6grencilerin Ispanyolca yeterliliklerinin ilerlemesi

saglanarak teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Ispanyolca I11 (2-2-4) AKTS (6)
Derslerde dgrencilerin Ispanyolcay1 kullanarak kendilerini hem sdzlii hem yazili olarak en iyi
sekilde ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup igerisinde ¢alismalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.

Arapea | (2-2-4) AKTS (6)

Arapca bilgisi iglenerek, Arapca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konugma, anlama ve
yazma teknigini gelistirmek amacina iliskin bilgiler verilecektir. Bu sayede ogrencilerin
insanlarla selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon
goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri s6zlii anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama

becerilerinin gelismesi saglanacaktir.

Arapca Il (2-2-4) AKTS (6)

Bu ders Arapga I dersinin devami niteligindedir. Arapga bilgisi islenerek, Arapca gramer ve
dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacia iliskin
bilgiler verilecektir. Bu sayede dgrencilerin insanlarla selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve
cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sOzIli anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi aracilig1 ile 6grencilerin Arapga yeterliliklerinin ilerlemesi saglanarak

teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Arapca 11 (2-2-4) AKTS (6)
Derslerde 6grencilerin Arapcay1 kullanarak kendilerini hem sozlii hem yazili olarak en iyi
sekilde ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup igerisinde ¢aligmalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.

Rusca | (2-2-4) AKTS (6)
Rusca bilgisini gelistirerek, Rusca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve
yazma teknigini gelistirmek amaglanmaktadir. Bu sayede &grencilerinin insanlarla
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selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri
yapabilme ve bunun gibi islemleri s6z1ii anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin

gelismesi saglanacaktir.

Rusca Il (2-2-4) AKTS (6)

Bu ders Rusga I dersinin devami niteliginde olup 6grencilerin Rusga bilgisini gelistirerek,
Rusca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek
amaclanmaktadir. Bu sayede Ogrencilerinin insanlarla selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve
cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sOzIli anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi aracilifi ile 6grencilerin Rusga yeterliliklerinin ilerlemesi saglanarak

teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Rusc¢a 11 (2-2-4) AKTS (6)
Derslerde Ogrencilerin Ruscayr kullanarak kendilerini hem sozlii hem yazili olarak en iyi
sekilde ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup icerisinde ¢alismalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.

Cince | (2-2-4) AKTS (6)

Cince bilgisi islenerek, Cince gramer ve dil bilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma
teknigini gelistirmek amacina iliskin bilgiler verilecektir. Bu sayede 6grencilerin insanlarla
selamlagmada, talimatlar1 anlama ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri
yapabilme ve bunun gibi islemleri s6z1ii anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin

gelismesi saglanacaktir.

Cince 11 (2-2-4) AKTS (6)

Bu ders Cince I dersinin devami niteligindedir. Cince bilgisi islenerek, Cince gramer ve
dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacina iligkin
bilgiler verilecektir. Bu sayede dgrencilerin insanlarla selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve
cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sOzIli anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi aracilig ile 6grencilerin Cince yeterliliklerinin ilerlemesi saglanarak

teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Cince 111 (2-2-4) AKTS (6)
Derslerde 6grencilerin Cinceyi kullanarak kendilerini hem sozlii hem yazili olarak en iyi sekilde
ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup igerisinde g¢alismalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.
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Almanca | (2-2-4) AKTS (6)

Almanca bilgisi iglenerek, Almanca gramer ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve
yazma teknigini gelistirmek amacina iligkin bilgiler verilecektir. Bu sayede 6grencilerin
insanlarla selamlagsmada, talimatlar1 anlama ve cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon
goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri s6zlii anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama

becerilerinin gelismesi saglanacaktir.

Almanca Il (2-2-4) AKTS (6)

Bu ders Almanca | dersinin devami niteliginde olup Almanca bilgisi islenerek, Almanca gramer
ve dilbilgisine hakim olarak konusma, anlama ve yazma teknigini gelistirmek amacina iligkin
bilgiler verilecektir. Bu sayede Ogrencilerin insanlarla selamlagmada, talimatlar1 anlama ve
cevap vermede, ricalarda bulunmada, telefon goriismeleri yapabilme ve bunun gibi islemleri
sOzIi anlatim ve konusma aktiviteleri uygulama becerilerinin gelismesi saglanacaktir. Artan
gramer ve kelime bilgisi araciligi ile Ogrencilerin Almanca yeterliliklerinin ilerlemesi

saglanarak teorik ve uygulama yoniiyle yabanci dil hakimiyeti gelistirilecektir.

Almanca I11 (2-2-4) AKTS (6)
Derslerde 6grencilerin Almancay1 kullanarak kendilerini hem sozlii hem yazili olarak en iyi
sekilde ifade etmeleri, hem kendi baslarina hem de grup igerisinde ¢aligmalar yaparak elestirel

diistinmeleri hedeflenmektedir.
DONEMLIK SECMELI DERSLER
3.SINIF 1. DONEM (5. YARIYIL)

Mutfak Kimyasi (3-0-3) AKTS (5)

Gidalarda bulunan su, karbonhidrat, protein, lipidler, enzimler, mineral maddeler, vitaminler,
fenolik maddeler, dogal lezzet maddeleri, gidalarda rastlanan toksin ve bulasi (kontaminant)
maddeler, 6nemi ve fonksiyonlari ile bu bilesenlerde meydana gelebilecek degisikliklerin gida

tizerindeki etkileri konularimi kapsamaktadir.

Profesyonel Mutfak Uygulamalar (2-2-3) AKTS (5)
Kaynak fikrin gelistirilmesi ve duygularla bag kurarak, yeni bir yemek yaratma, yerli ve
yabanci meniilerin modern sunum teknikleriyle yorumlanmasi ve gastronomik agidan dogru

tadin degerlendirilmesi ve elestirilmesi i¢in yontem ve teknikleri kapsamaktadir.
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Gida Cografyasi (3-0-3) AKTS (5)
Besin Maddeleri, tarimi etkileyen dogal ve beseri ¢evre kosullari, tarim tarihi, tahillar,
baklagiller, sebze ve meyveler, kara hayvanlarindan elde edilen gidalar, su {iriinlerine dayali

gidalarin cografyasi ve baharatlar konularini kapsamaktadir.

Insan Kaynaklar1 Yénetimi (3-0-3) AKTS (5)

Insan kaynaklar1 ydénetiminin gelisimi, amaglar1 ve ilkeleri, insan kaynaklari yonetiminin
kapsami, insan kaynaklariin planlanmasi, ise eleman bulunmasi ve segilmesi, ise eleman alimi
ve igyerine alistirilmasi, isyerinde insan performansinin degerlendirilmesi, egitilmesi, 12
gelistirilmesi, disiplin  sisteminin kurulmast ve uygulanmasi, insan kaynaklarinin
icretlendirilmesi, kariyer yonetimi; uluslararasi insan kaynaklari yonetimi, insan kaynaklari

yonetiminde teknoloji kullanimi, ergonomi kavrami konularini kapsamaktadir.

Gastronomi ve Medya (3-0-3) AKTS (5)
Gastronomide medyanin yeri ve dnemi, gastronomi ve medya ile ilgili temel kavramlar, kitle
iletisim ve g¢esitleri, sinema ve gastronomi, basili medya ve gastronomi, televizyon ve

gastronomi, internet ve gastronomi, sosyal medya ve gastronomi konularin1 kapsamaktadir.

Tiiketici Davramslar

Bu dersin igerigi, tiiketici davraniglarinin tanimi ve genel yapisi, tiiketici davranislarinin alt
yapisi, tiiketici davranislart agisindan pazarlama faaliyetlerinin olusturulmasi, pazar
boliimlemesi, tiiketicilerin satin alma davranisglari, aract kurumlarin verimliliginin arttirilmast,
tiiketici perspektif ve bakis agilari, ekonomik yaklagimda tiiketici kavramu, tiiketim psikolojisi,
tiiketici davraniglarini etkileyen sosyo ekonomik sebepler, tiikketim zorunlulugu, tiiketicilerin
korunmasinda tiiketiciye diisen gorevler, modern yaklasimda modern yaklasimlari konularini

kapsamaktadir.

Etkinlik Yonetimi

Cesitli organizasyon, toplant1 ve ziyafetlerin planlamasi ve yonetimi, bu toplantilarda yemek
sunumuna iliskin pratik uygulamalar, otel isletmelerinde ziyafetin anlami ve kapsami, yiyecek
icecek isletmelerinde fiyatlandirma, ziyafet faaliyetlerinde organizasyon, ziyafet iinitesinin
diger {iinitelerle koordinasyonu, biife, grup yemekleri, toplantt ve kokteyl organizasyonu,
yiyecek icecek lretim slireci ve maliyet yOnetimi, isglicii maliyeti kontrolii konularini

kapsamaktadir.
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3.SINIF 2.DONEM (6. YARIYIL)

Yemek ve Baharat

Ders kapsaminda; baharat kullaniminin tarihsel siireci, kullanim amaglar1 ve siniflandirmalari,
kokeni ve gida eslestirmeleri, igerik bakimindan ¢esitli baharatlar ele alinmaktadir. Baharatlarin
aroma ve lezzet bakimindan 6nemi, gastronomik degeri ve sunum {izerinde etkili oldugu tiim

faktorler detayl bir sekilde ele alinmaktadir.

Gida Mevzuati (3-0-3) AKTS (5)

Tiirk Gida Mevzuati, Diinyanin degisik bolgelerine ait gida kanunlari ve sistemler, Codex
Alimentarius, genetik modifikasyon, gida ithalati, gida katki maddeleri, mikrobiyal giivenlik ve
diger kanuni yiikiimliiliikler, yiyecek i¢ecek isletmeciliginde ahlaki sorumluluk, etik kodlar,

etik karar verme ve ¢esitli uygulamalar konularin1 kapsamaktadir.

Vejetaryen Mutfagi (2-2-3) AKTS (5)

Vejetaryen mutfaklarinin genel yapist ve tarihi, vejetaryen mutfaklarinda kullanilan
malzemeler ve bu malzemelerle yemek hazirlama becerilerinin gelistirilmesine yonelik
uygulamalar, vejetaryen mutfaklarina has tarihi ve kiiltiirel 6geler ile bu 6gelerle uyumlu yemek

sunumu ve organizasyonu konularini kapsamaktadir.

Filmlerde ve Kitaplarda Gastronomi (3-0-3) AKTS (5)

Konusu yiyecek olan filmler ve yine konusu yiyecek olan edebi eserler tanitilir, kitaplarin ve
filmlerin toplum {iizerindeki etkisi degerlendirilir, giincel gastronomi dergileri ve igerikleri
incelenmektedir.

Duyusal Analiz (2-1-3) AKTS (5)
Duyusal analizin ilkeleri, duyu organlarinin yapist ve algilamadaki rolleri, panelist ve panel
yerlerinin 6zellikleri, panelist se¢imi ve egitimi, duyusal analiz yontemlerinin se¢imi ve farkli

gidalarda uygulanmasi konularini kapsamaktadir.

Gastronomide Yeni Akimlar (3-0-3) AKTS (5)
Gastronomi sektorii, sektordeki en son gelismeler, sektoriin diinii ve bugiinii ve yarini,
degisimin temel taglari, gastronomi evrimi, gastronominin temel taglar1 ve degismeyecek

ogeleri, Tiirkiye’deki son egilimler konularini kapsamaktadir.
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Tletisim Teknikleri (3-0-3) AKTS (5)
Iletisimin kavram ve tanimlari, sozlii iletisim, ifade teknikleri, konusma ve dinleme, ikna edici
iletisim, sOzsiiz iletisim, miizakere stratejileri, kiiltlir ve miizakere, miilakat teknikleri, kisiler

arast mesafe konularini kapsamaktadir.
4.SINIF 1. DONEM (7. YARIYIL)

Bilimsel Arastirma Yontemleri (3-0-3) AKTS (5)

Arastirma tiirleri, arastirma siireci, nitel aragtirma ve nicel arastirma karsilastirmasi, gézlem ve
goriisme, odak grup goriismesi, veri kavrami ve tiirleri, verilerin ol¢iim diizeyleri, merkezi
egilim Oolgiileri, hipotez testleri, veri analizi, arastirma raporunun yazimi konularmi

kapsamaktadir.

Yemek ve Sanat (3-0-3) AKTS (5)
Sanatsal bakis agisiyla yemek, sanatsal yemek teknikleri, yemekle mesaj verme, yiizey, hacim,
mekan, dil, ses, hareket ve dramatik sanatlar alanlarinda yemegin yeri, yemek sanat¢iligi,

yenilebilir sanat eserleri konularin1 kapsamaktadir.

Girisimcilik 1 (2-1-3) AKTS (5)

Girisimcilik ve girisimci kavramlari, girisimcilik siireci, girigsimei diislincenin temelleri ve
girisimcinin islevleri, girisimcilik 6zelliklerinin sinanmasi, is fikri gelistirme ve yaraticilik
egzersizleri, sorumlu girisimcilik kavrami ve tecrilbbe paylasimi, isletme kavrami, isletme
fonksiyonlari, tiirleri, kurulus sekilleri, mali ve hukuki sorumluluklar, is plan1 kavrami, pazar
arastirma, pazarlama plani, liretim plani, yonetim plani, finansal plan, is modeli ve is planina

yonelik atdlye caligmalar1 konularin1 kapsamaktadir.

Goniilliiliik Calismalar (2-0-3) AKTS (5)

Toplumsal duyarlilik ve farkindalik, is birligi, dayanisma, etkili iletisim ve 6z degerlendirme
becerilerini destekleme, koordineli bir sekilde sosyal dayanisma, ¢evre ve kiiltiirel miraslar gibi
konular1 igeren projeler hazirlanarak bir yandan toplumsal sorunlarin ¢o6ziimiine katki
saglanirken diger yandan Ogrencilerin toplumsal sorunlara yonelik duyarliliklar arttirilmasi

konularin1 kapsamaktadir.

Soguk Mutfak (2-2-3) AKTS (5)
Soguk biife tiriinlerinin (sosis, salam, peynir, ordovrler, kanepeler, salatalar, garnitiir, soguk
soslar vb.) hazirlanmasi, siislenmesi ve sunumu, zeytinyaglilar, soguk et ve corbalar, bu

yiyeceklerin saklanmasi, bu tirtinlerin hazirlanmasinda hijyen kosullar1 ve énemi, soguk biife
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iiriinlerinin hazirlanmasinda kullanilan mutfak malzemeleri ile teorik dersler ve tamamlayici

laboratuvar uygulamalarin1 kapsamaktadir.

Yemek Stilistligi ve Fotografcihig (2-1-3) AKTS (5)

Temel tasarim ilkeleri dogrultusunda tabak hazirlama, slisleme ve dekore etme, yemek
stilistligine girig, yemek stilistliginde kullanilan malzemeler, problemli {iriinler ve ¢6ziim
onerileri, yemek stilisti fotograf¢1 iliskisi, problemli {iriinler iizerinden uygulamali anlatim,
yemek fotografciligina iliskin temel bilgi ve beceriler, yemek fotografciligi icin temel
fotografcilik, yemek fotograf¢iliginda kompozisyon, tek 1sik kaynagi ile yemek fotografi

cekimi, ham fotograflarin bilgisayarda islenmesi ve uygulamali anlatimlar1 kapsamaktadir.
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